JEDNOLITY DOKUMENT

,Polska ges owsiana”
Nr UE: [wytgcznie do uzytku UE]

[Zaznaczy¢ jeden kwadrat, wpisujgc ,X”:] [ ]ChNP X
ChOG

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Polska ges owsiana”

2. Panstwo cztonkowskie lub panstwo trzecie
Polska

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1 Typ produktu

Klasa 1.1. Mieso swieze (i podroby)

Kod nomenklatury scalonej: 0207519000

3.2  Opis produktu, do ktoérego odnosi sie nazwa podana w pkt 1

Do chowu ,polskiej gesi owsiane)” wykorzystuje sie wylgcznie gesi rasy biatej
kotudzkiej. Produkt wprowadza sie do obrotu w tuszkach, w stanie zamrozonym lub
Swiezym/schtodzonym. Mozna go pakowac pod folie, prozniowo lub w atmosferze
chronionej. Produkt moze by¢ wprowadzany do obrotu rowniez w postaci
elementéw tuszy.

Tuszka z szyjg i podrobami (zotgdek, serca, watroba) wazy nie mniej niz 4 kg.
Mieso tuszki jest sprezyste, jedrne, wrazenie w dotyku charakterystyczne dla
surowego miesa. Na piersi i udach nie sg dopuszczalne sttuczenia miesni. Na
pozostatych czesciach tuszki dopuszcza sie lekkieprzebarwienie o $rednicy do
15 mm. Suma sttuczen nie powinna przekracza¢ 40 mm. Tuszki bardzo dobrze
wykrwawione, bez widocznych zaczerwienien, bez pozostatosci osocza wewnagtrz
tuszki.

Badania sensoryczne wykazujg, iz mieso po upieczeniu jest bardziej delikatne a
barwa miesa surowego jest jasniejsza niz w przypadku innych gesi. Barwa ttuszczu
jest wyrazniej jadniejsza i thuszcz jest mniej zOtty.

3.3 Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia
zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow
przetworzonych)

Chéw ,polskiej gesi owsianej” dzieli sie na okres odchowu oraz okres tuczu
owsianego.



W pierwszym okresie odchowu tj. do 4. tygodnia zycia mieszanke paszy tresciwej
(mieszanki paszowe petnoporcjowe) skarmia sie do woli. Od 5. tygodnia zycia
gasietom nalezy poda¢ 230-240 g paszy na 1 ptaka dziennie, zwiekszajgc te
dawke do 270 g w 12. tygodniu odchowu.

Gagsieta juz od pierwszego tygodnia powinny otrzymywaé zielonke, siano (w
zaleznosci od terminu przyjecia pisklagt do odchowu) lub mieszanke ziot.
Poczagwszy od pierwszego tygodnia odchowu, az do zakonczenia tuczu
owsianego, gesiom nalezy podawa¢ w oddzielnych karmidtach lub do paszy
mieszanke mineralng.

W okresie tuczu owsianego, ktory trwa nie mniej niz 21 dni przed ubojem, gesi
otrzymujg ziarno owsa do woli. Jest to $rednio 500 g/szt. na dzien. W sumie
odchdéw i tucz owsiany fgcznie nie moze byc¢ krétszy niz 105 dni.

3.4 Poszczegodlne etapy produkcji, ktore musza odbywaé sie na
wyznaczonym obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym odbywa sie chow gesi, ich ubdj oraz
pakowanie. Czynnosci zwigzane z ubojem odbywajg sie na wyznaczonym
obszarze geograficznym, poniewaz oskubywanie, patroszenie, chtodzenie nalezy
wykonywac z jak najwiekszg starannoscig, poniewaz tuszki sg delikatne i tatwo je
uszkodzi¢. Tylko tuszki okreslonej jakosci i pozbawione okreslonych wad moga
by¢ wprowadzane do obrotu w catosci. W tym celu przeprowadza sie selekcje i
ocene na poziomie ubojni przez odpowiednio wykwalifikowane osoby

3.5 Szczegdélowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp.
produktu, do ktérego odnosi sie zarejestrowana nazwa

Pakowanie tuszek i dzielenie na elementy w przypadku sprzedazy elementéw
tuszy odbywa sie w Scistym powigzaniu z ubojem. Mrozenie odbywa sie
bezposrednio po uboju.

3.6 Szczegdlowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do
ktorego odnosi sie zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Rzeczpospolita Polska w granicach administracyjnych

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek miedzy pochodzeniem geograficznym ,polskiej gesi owsianej” i jej
okreslong jakoscig, renomg i cechami produktu jest wielowymiarowy. Zwigzek ten
opiera sie na specyficznym zywieniu (zielonka, siano, mieszanka zi6t a nastepnie
owies), minimalnej dtugosci zycia gesi oraz wyksztalconymi praktykami



hodowlanymi Czynniki te byty wypracowane przez polskich producentéw na
przestrzeni lat i doprowadzity do niekwestionowanej renomy ,polskiej gesi
owsianej”.

Chow gesi jest charakterystyczny dla catej Polski i gesi stanowig nieodtgczny element
kuchni polskiej i rolnictwa. Tradycja chowu gesi na terenach Polski siega czasow
pierwszych Piastéw i od tego czasu gesi byly utrzymywane na wsiach na mieso, na
piéra, na tluszcz a takze do ptacenia podatkéw (ge$ groszowa). Ges byla i jest tak
powszechna w kuchni w Polsce, ze liczba ksigzek kucharskich i przepiséw na dania z
gesi mozemy liczy¢ w setkach pozycji.

W 2018 r. w Polsce podejmowanych byto szereg inicjatyw i dziatan zwigzanych
z upamietnieniem 100 rocznicy odzyskania niepodlegtosci. Jednym z takich dziatan
byto przygotowanie ,Kanonu kuchni polskiej”. W publikacji tej zaproponowano 100
najbardziej charakterystycznych potraw kuchni polskiej. Po 25 przystawek, zup, dan
gtbwnych i deseréw. W ramach przystawek, zup, dan gtdbwnych az 6 z nich
wykorzystuje wprost mieso gesie.

Konsumpcja gesiny na ziemiach polskich zwigzana byta rowniez w szczegdlny sposob
z postacig sw. Marcina. Dzien sw. Marcina obchodzony byt i jest w dniu 11 listopada a
data ta jest szczegodlnie wazna w Polsce jako rocznica odzyskania niepodlegtos$ci.
Obchody tych dwéch wydarzeh w wielu miejscach w Polsce byly i sg tgczone.

Od 2009 r. organizowana jest w Polsce, przez Slow Food Polska, ogélnokrajowa akcja
pod hastem ,Gesina na sw. Marcina”. W akgcji tej biorg udziat dziesiagtki restauracji z
catej Polski. W 2009 r. akcje tg nazywano | OGOLNOPOLSKIM SWIETEM POLSKIEJ
GESI OWSIANEJ. Dodatkowo w Polsce organizowanych jest szereg wydarzen
regionalnych i lokalnych poswieconych gesiom i gesinie i sg to wydarzenia albo
realizowane

w pofgczeniu z ww. akcjg albo oddzielnie.

O powszechnosci gesi i gesiny w kulturze i tradycji Polskiej $wiadczg rowniez wyniki
analiz z zakresu onomastyki, jej powszechnos¢ w malarstwie jak i bardzo czeste

wystepowania odwotan do gesi lub do ich wypasania w literaturze z okresu, kiedy
Polska byta pod zaborami.

Renoma ,polskiej gesi owsianej” ma bardzo dtugg historie. Aby jg lepiej zrozumiecé
trzeba siegng¢ co najmniej do XIX w., kiedy to Polska nie byta niepodlegtym panstwem
i znajdowata sie pod zaborami: rosyjskim, pruskim i austriackim.

W tym czasie sprzedawano gesi do Prus natomiast chéw gesi byt usytuowany zaréwno
w zaborze pruskim, jak i w zaborze rosyjskim. Juz wtedy na terenach polskich pod
zaborem rosyjskim utrzymywano gesi w celu ich sprzedazy na zachod, gdzie byt na
nie duzy popyt. Dane dotyczgce wywozu zwierzagt hodowlanych z Krolestwa Polskiego
wskazujg na bardzo dynamiczny handel ptactwem, ktéry osigagnat w 1897 r. poziom
3103 tys. sztuk i byty to prawie wytgcznie gesi.



Handel gesmi pomiedzy zaborami byt bardzo dobrze zorganizowany. Skupem
wiekszej liczby gesi zajmowali sie tzw. ,zagonnicy”. Juz w maju rozpoczynali
wedréwke

w poszukiwaniu drobiu, czesto rezerwujgc sobie na pdzniej zakup miodych jeszcze
gasiat. Do potowy listopada pedzono przez Wielkopolske cate stada biatych ptakdéw.
Stada te liczyty nieraz 3-4 tysigce sztuk. Cate wsie specjalizowaty sie w chowie gesi.

Przepedzanie gesi do zaboru pruskiego zwigzane byto z procesem ,podkuwania gesi”.
Poniewaz gesi czekat dlugi marsz nalezato odpowiednio przygotowac ich tapki”.
Proces ten rozpoczynat sie od rozlania smoty. Gdy wystygta i stawata sie kleista
przepedzano przez nig gesi. Nastepnie ptaki przepedzano przez drobny piasek lub
stome. Proces ten mozna byto powtarza¢ kilkukrotnie do osiggniecia pozgdanej
grubosci ,podkowy”. Tak podkute gesi byty gotowe do drogi do Prus.

W kontekscie handlu gesmi pomiedzy zaborami, trzeba réwniez zwrdcic uwage na
ochwes$nikéw z terendéw dzisiejszej wielkopolski, w szczegdlnosci Slesina i okolic. Byta
to grupa zajmujgca sie handlem gesmi, ktora wyksztatcita specjalng gware
ochwesnickg. Znajomos¢ gwary byta barierg wejscia i ograniczata konkurencje w
handlu. Przez rece ochwesnikéw przechodzity duze stada gesi i czeS¢ catego obrotu.

Renoma ,polskiej gesi owsianej” zwigzana jest specyficzng jakoscig, ktéra zostata
wyksztatcona w wyniku wieloletnich doswiadczen i praktyki hodowcéw. Tradycyjne
praktyki stosowane w hodowli oraz wiedza fachowa lokalnych producentéw w istotny
sposbb przyczyniajg sie do szczegdlnej jakosci i cech ostatecznego produktu.

Tradycyjne praktyki utrzymywania gesi zwigzane sg z technologig karmienia w tym
z tuczem owsianym. Historia tuczu owsianego gesi na ziemiach polskich jest bardzo
dtuga i technologia ta pierwotnie byta przekazywana z pokolenia na pokolenie.
Dtugotrwaty kryzys agrarny na ziemiach polskich w koncu XIX w. wywotat znaczny
wzrost zainteresowania podnoszeniem efektywnosci produkcji zwierzecej w tym
chowu gesi. Nie bylo jednej uniwersalnej metody chowu gesi w tym czasie, ale
wszystkie poradniki rekomendowaty wykorzystanie owsa w tuczu — np. ,Racjonalne
zywienie drobiu” Karczewskiej M. wydane w 1912 r. Na uwage zastuguje publikacja
,1ucz gesi’ Tomaszewskiego E. z 1936 r., w ktorej zebrano 7 ré6znych metod tuczu
z roznych czesci Polski. Istotne jest, iz w kazdej z tych metod wykorzystywany byt
owies. Rekomendacje w zakresie wykorzystania owsa w tuczu gesi znajdujg sie
réwniez w kolejnych publikowanych materiatach w latach 50 —tych, 60 — tych czy 70 —
tych XX w.

Stosowane tradycyjne praktyki hodowlane =zaktadaty wykorzystywanie owsa
w koncowym okresie utrzymywania gesi. Z biegiem lat hodowcy zwrdcili uwage, iz
najlepsze wyniki jakosciowe otrzymuje sie gdy tucz owsiany trwa co najmniej 21 dni.

Efektywnos$¢ tuczu owsianego zalezy od poprawnosci przygotowania przewodu
pokarmowego gesi. Tylko wiedza fachowa lokalnych producentéw pozwala na takie
przygotowanie a uzyskuje sie je poprzez odpowiednie karmienie zielonkg, sianem lub



mieszanki ziét w okresie odchowu. Wptywa to na przewdd pokarmowy gesi
i przystosowuje ges do tuczu owsianego. Wiedza hodowcow i ich umiejetnosci
determinujg podawane ilosci i czestotliwosé karmienia. Stosowanie innych pasz nie
umozliwia osiggniecia zamierzonego celu.

Oprocz specyfiki zywienia w okresie odchowu, co odréznia tg ges od innych gesi
owsianych, ,Polska ge$ owsiana” charakteryzuje sie réwniez znacznie dtuzszym
cyklem zycia. Cykl ten nie moze by¢ krétszy niz 105 dni. Krétszy cykl produkceyjny nie
daje mozliwosci uzyskania zadowalajgcych jakosciowych efektéw. Powszechng
praktyka

w przypadku innych gesi owsianych jest natomiast cykl 90 lub 94 dniowy.

~,Know-how” hodowcéw wptywaty réwniez na dobdr ras gesi wykorzystywanych do
produkcji. Prowadzona przez nich selekcja doprowadzita do wykorzystywania
w produkcji wytgcznie gesi rasy biatej kotudzkiej.

Rasa ta w najwiekszym stopniu jest dostosowana do warunkéw zywieniowo-
srodowiskowych na terenie Polski i stosowanych warunkéw chowu. Otrzymywane
wyniki hodowlane na terenie Polski sg zblizone niezaleznie od regionu, w ktérym ona
ma miejsce. Ge$ ta stanowi réwniez najlepszy i sprawdzony materiat do tuczu,
o odpowiedniej miesnosci i charakteryzuje sie dobrymi walorami smakowymi miesa.
W przypadku innych ras zadowalajgce wyniki osiggano tyko w niektérych, wybranych
regionach.

Ges biata kotudzka byta wtasnie hodowana w celu dostosowania do klimatu w Polsce,
ktéry okresla sie jako zmienny, kontrastowy i przejsciowy. Duza zmiennos$¢ pogody
wymaga utrzymywania gatunku gesi dostosowanego do tych warunkéw.

Obowigzek wykorzystywania gesi biatej kotudzkiej przy produkcji ,polskiej gesi
owsianej” usankcjonowano i wprowadzono w 2001 r. gdy Krajowa Rada Drobiarstwa
— lzba Gospodarcza opracowata pierwszy regulamin stosowania wspolnego
oznakowania: ,Mtodej polskiej gesi owsianej”.

Informacje potwierdzajgce renome “polskiej gesi owsianej” w szczegolnosci na rynku
niemieckim sg rowniez zawarte w materiatach z FAO z 2002 r. O renomie ,polskiej
gesi owsianej” Swiadczy rowniez bardzo duze zainteresowanie srodowiska naukowego
tym produktem. W ostatnich 20 latach opublikowano co najmniej 10 artykutdw
naukowych, ktére wprost go dotyczg. Prace te porownujg i analizujg cechy uzytkowe
czy rézne parametry jakosci miesa, tluszczu w tym profile kwaséw tluszczowych,
zachowanie

w obrébce cieplnej czy jakos¢ biatka. Renome potwierdzajg réwniez liczne artykuty
poswiecone temu produktowi oraz wydarzenia organizowane wokot tego produktu.

Polska jest obecnie najwiekszym producentem gesiny w UE. Sredniorocznie produkuje
sie od okoto 20 do 30 tys. ton. Blisko 80% produkcji miesa gesiego jest przeznaczone



na eksport. W tym przewazajgca ilo$¢ na rynek niemiecki. W 2021 r. sprzedano za
granice 17 tys. ton gesiny, z czego 14,7 tys. ton, czyli 86,5% sprzedano do UE (bez
UK). Do Niemiec w 2021 r. wyjechato z Polski 12,3 tys. ton gesiny — stanowi to 83,6%
sprzedazy do UE i 70% catej sprzedazy poza Polske. Niemcy sg gtdwnym,
najwazniejszym odbiorcg gesiny z Polski.

Majac na wzgledzie, iz zarowno historycznie jak i obecnie gesina w Polsce w duzej
mierze jest chowana z przeznaczeniem na rynek Niemiecki badania renomy ,polskiej
gesi owsianej” zostaty przeprowadzone wtasnie tam.

Badania zostaty przeprowadzone we wrzesniu 2023 r. i osiggnieto nastepujgce wyniki
w przypadku nastepujgcych dwéch grup docelowych:

1. Konsumenci

a) Zdaniem konsumentéw gesiny z Niemiec najbardziej charakterystycznym
produktem z Polski jest gesina (72% wskazan). Ponadto cze$ciej tego zdania
sg osoby starsze — powyzej 50 roku zycia. Tu osiggnieto wskaznik 93%.

b) Gesina z Polski jest postrzegana jako produkt wyjatkowy przez 64% badanych
a jako produkt wyrdzniajgcy sie jakoscig przez 74% badanych. W obu
przypadkach jest to pierwszy wynik pomiedzy badanymi produktami.

c) Znajomosc¢ nazwy ,Polska ges owsiana” potwierdzito 62% badanych. W grupie
wiekowej 61-65 lat byto to az 76%. Najwyzsze wskazniki rozpoznawalnosci
,Polska ges owsiana” uzyskata wsréd gospodarstw domowych o dochodach
powyzej 5 tys. euro — az 70%.

d) Konsumenci gesiny w Niemczech najczesciej kupujg mieso z gesi
pochodzgcej z ich wtasnego kraju. Na drugim miejscu, z niewiele nizszym
wynikiem, plasuje sie Polska. Pozostate kraje sg znacznie mniej popularne.

e) Jako czynniki w najwiekszym stopniu wptywajgce na ocene jakosci produktu
uznano smak miesa (66%) i delikatnos¢ miesa (52%).

f) Jako czynniki zwigzane z jakoscig gesiny uznano: krucho$¢ miesa (68%),
sposob chowu (63%) oraz rodzaj karmy (59%).

2. Managerowie HoReCa (osoby decydujace lub wspoétdecydujgce o zakupach).

a) W opinii badanych manageréw produkty, ktoére najbardziej pasujg do
stwierdzenia ,pochodzi z Polski” to gesina (75%) oraz wodka (73%).

b) Gesina z Polski jest postrzegana jako produkt wyjatkowy przez 60% badanych
a jako produkt wyrdzniajgcy sie jakoscig przez 66% badanych. W obu
przypadkach jest to pierwszy wynik pomiedzy badanymi produktami.

c) Znajomos¢ nazwy ,polska ge$ owsiana” potwierdzito 69% badanych
managerow.

d) Najwyzsze wskazniki deklaracji zakupu lub zlecenia zakupu osiggnieto w
przypadku ,polskiej gesi owsianej” i uzyskano wynik 40%.

e) Postrzegana wysoka jakosS¢ przez menageréw w przypadku ,polskiej gesi
owsianej’ osiggneta wynik 49% i byta znacznie wyzsza niz w przypadku
,polskiej gesi” — 37%.



f) Czynniki, ktére uznano za majgce najwiekszy wptyw na pozytywng ocene
produktu to smak miesa (79%), zapach przy pieczeniu (70%) delikatno$é
miesa (70%) a nastepnie doswiadczenie hodowcdw (64%) | stosowany owies
w karmieniu (63%).

g) Czynniki, ktére uznano za zwigzane z jakoscig gesiny to kruchos$¢ miesa
(72%), sposob chowu (70%), rodzaj karmy (66%).

.Polska ges owsiana” osiggneta niespotykang renome, ktérg mozemy potwierdzié¢
zaréwno wsrod srodowiska naukowego, konsumentow jaki i menagerow z branzy
HoReCa.

Renoma ,polskiej gesi owsianej’ zwigzana jest rowniez z gwarancjg dostarczenia
okreslonej jakosci produktu. Gwarancja ta jest réwniez scisle powigzana z selekcjg
i oceng poubojowg gesich tuszek tak aby wyeliminowaé niedopuszczalne
uszkodzenia. Osoby prowadzace te ocene muszg by¢ odpowiednio wykwalifikowane i
specjalnie przeszkolone.

Odestanie do publikacji specyfikacji

https:/lwww.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej



